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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR DA CONTRATAGAO

| INTRODUGAO

|
&

O Es udo Teumco Preliminar — ETP éo documento constitutivo da primeira etapa do planejamento
de uma contratagao, que caracteriza o interesse publico envolvido e a sua melhor solugéo. Ele |
serve de base ao Termo de Referéncia a ser elaborado, caso se conclua pela viabilidade da
contratagao.

'O ETP tem por objetivo identificar e analisar os cenarios para o atendimento de demanda‘
registrada no Documento de Formalizagdo da Demanda — DFD, bem como demonstrar a‘
viabilidade técnica e econdmica das solucbes identificadas, fornecendo as mformac;oes
necessarias para subsidiar a tomada de decisao e o prosseguimento do respectivo processo de
contratagao. ‘

Referéncia: Inciso XI, do art. 2° e art. 11 da IN SGD/ME n° 94/2022. j

1.  INFORMAGOES BASICAS

Processo Administrativo 1.103/2024

i2. DESCRIGAO DA NECESSIDADE

Proyormonar aos alunos das Umdades Escolares e Fllantroplcas atendldos pelo Mummpxo e aos
Municipes atendidos pelos Restaurantes Populares produtos alimenticios que atendam as
necessidades nutricionais no que se refere ao consumo de proteina animal.
Proporcionar aos animais carnivoros do Parque Ecoldgico produtos alimenticios que atendam as
necessidades nutricionais no que se refere ao consumo de proteina animal.
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3.  AREA REQUISITANTE

| Identificagao daAféérequisitanté | Nomedo responsavel 77 “

| Secretaria Municipal de Agricultura e ' Dhony Oliveira Souza
Abastecimento ;

4. NECESSIDADES DE NEGOCIO W

Propormonar aos alunos das Unidades Escolgres e Filant roplcas atendldos pelo Municipio e aos
Municipes atendidos pelos Restaurantes Populares produtos alimenticios que atendam as
necessidades nutricionais no que se refere ao consumo de proteina animal.
Proporcionar aos animais carnivoros do Parque Ecologico produtos alimenticios que atendam as
necessidades nutricionais no que se refere ao consumo de proteina animal.

5. NECESSIDADES TECNOLOGICA

‘Aquisigép de:
1- COXAO MOLE BOVINO SEM OSSO CORTADO EM CUBOS CONGELADO

|
|
HNDIVIDUALMENTE (IQF) - Carne bovina in natura, cortada em cubos, sem mistura de outros '



tipos de carne bovina, extra limpa, sem gordura aparente sem aparas sem 0SS0, Sem nervos e V
tenddes. Ndo podera ter adigao de sal e temperos. Devera ser proveniente de gado sadio, abatido
sob fiscalizagao em condigdes sanitérias adequadas. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de -18°C com tolerancia de ate -12°C, textura, cor, sabor e odor
caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

2 - PATINHO BOVINO SEM 0SSO CORTADO EM TIRAS CONGELADO INDIVIDUALMENTE
(IQF) - Carne bovina in natura, cortada em tiras, sem mistura de outros tipos de carne bovina,
extra limpa, sem gordura aparente, sem aparas, sem 0Ss0, Sem nervos € tenddes. Nao podera ter
adicao de sal e temperos. Devera ser proveniente de gado sadio, abatido sob fiscalizagdo em
condicbes sanitarias adequadas. No ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura
de -18°C com tolerancia de até -12°C, textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender a0 disposto na legislag&o de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

3. PATINHO BOVINO SEM 0SSO MOIDO - CONGELAMENTO IQF - Produto cameo de carne
bovina moida, sem 0sso, extra limpa, sem gordura aparente, sem aparaé, sem nervos e tenddes.
|Nao podera ter adigdo de sal e temperos e nem mistura de outros tipos de carne bovina ou carne
mecanicamente processada. Devera ser proveniente de gado sadio, abatido sob fiscalizagao em
condigdes sanitarias adequadas. O produto devera ser elaborado de acordo como regulamento

técnico para condigdes higiénico- sanitérias e de boas praticas de fabricagao para

estabelecimentos elaboradores/ industrializadores de alimentos. No ato do recebimento o produto
deve apresentar temperatura de -18°C com tolerancia de até -12°C, textura, cor, sabor e odor
caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagdo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

4 - BIFE DE PATINHO BOVINO A ROLE, CONGELAMENTO IQF - Produto cameo de carne
bovina em bife de patinho recheado com cenoura e vagem, role fixo por cola comestivel, isentos
de objetos perfurantes, congelado individualmente (IQF), sem 0sso, extra limpo, sem gordura

aparente, sem aparas, sem nervos e lendoes, com peso médio por unidade de 100g (variagéo de

+/ 10%). N&o poderé ter adizéo de sal e temperos € nem mistura de outros tipos de carne bovina
|ou carne mecanicamente processada. Devera ser proveniente de gado sadio, abatido sob

fiscalizagdo em condicGes sanitarias adequadas. O produto devera ser elaborado de acordo com

|
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:I o regulamento técnico para condigoes higiénico- sanitarias e de boas préaticas de fabricagao para
|estabelecimentos elaboradores/ industrializadores de alimentos. No ato do recebimento o produto
|
\d

>ve apresentar temperatura de -18°C com tolerancia de até -12°C, textura, cor, sabor e odor




caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

5- LAGARTO BOVINO SEM OSSO - CONGELAMENTO COMUM — PECA - Carne bovina in
natura, em peca, sem gordura aparente, sem aparas, sem 0sso, sem nervos e tenddes. N&o
poderé ter adicdo de sal e temperos. Devera ser proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizagao em condigdes sanitarias adequadas. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de - 18°C com tolerancia de até -12°C, textura, cor, sabor e odor
caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

6 - PATINHO BOVINO SEM OSSO - CONGELAMENTO COMUM - PEGCA - Carne bovina in
natura, em peca, sem gordura aparente, sem aparas, sem 0sso, sem nervos e tendoes. N&o
podera ter adicao de sal e temperos. Devera ser proveniente de gado sadio, abatido sob
|fiscalizagéo em condigdes sanitarias adequadas. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de - 18°C com tolerancia de até -12°C, textura, cor, sabor e odor
caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagdo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

7 - COXAO MOLE BOVINO SEM OSSO - CONGELAMENTO COMUM- PECA - Carne bovina in
natura, em pega, sem gordura aparente, sem aparas, sem 0sso, sem nervos e tendoes. N&o
poderé ter adigdo de sal e temperos. Deveré ser proveniente de gado sadio, abatido sob
fiscalizagao em condigdes sanitarias adequadas. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de - 18°C com tolerancia de até -12°C, textura, cor, sabor e odor
caracteristico. |

O produto devera atender ao disposto na legislagdo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

8 - PALETA BOVINA SEM 0SSO - CONGELAMENTO COMUM — PECA - Carne bovina in natura,
em peca, sem gordura aparente, sem aparas, sem 0sso, sem nervos e tendoes. Nao podera ter
adicdo de sal e temperos. Devera ser proveniente de gado sadio, abatido sob fiscalizagdo em

condigbes sanitarias adequadas. No ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura

de - 18°C com tolerancia de até -12°C, textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do |

'Ministério da Salde, e pelo MAPA.

|9 - MUSCULO BOVINO TRASEIRO - CONGELAMENTO COMUM — PEDAGO INTEIRO - Carne

‘bovina In natura, em pega, sem gordura aparente, sem aparas e sem 0sso. Nao podera ter adigao l
! S—



Vdeﬂsal é iémperos. Devera ser proveniente dé gédd Asadiicr)i, abavtidroréiob fiscéiizé§56 en; COﬂwdeOGS
sanitarias adequadas. No ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura de -18°C
com tolerancia de até -12°C, textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagdo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

10 - CORACAQ BOVINO INTEIRO — CONGELAMENTO COMUM - Came bovina in natura, em
pega, sem gordura aparente, sem aparas e sem 0sso. N&o podera ter adigéo de sal e temperos.
Deveré ser proveniente de gado sadio, abatido sob fiscalizagédo em condigdes sanitarias
adequadas. No ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura de -18°C com
tolerancia de até -12°C, textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislag&o de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

11 - COSTELA BOVINA - CONGELAMENTO COMUM ~ PECA INTEIRA - Came bovina in
natura, em peca inteira, sem gordura em excesso, sem aparas em excesso. Nao podera ter
adicao de sal e temperos. Devera ser proveniente de gado sadio, abatido sob fiscalizagdo em
condicées sanitérias adequadas. No ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura
de -18°C com tolerancia de até

'-12°C, textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

12 - MUSCULO BOVINO TRASEIRO MOIDO — CONGELAMENTO COMUM - Carne bovina in
natura, em pega inteira, sem gordura em excesso, sem aparas em excesso. Nao podera ter
adicdo de sal e temperos. Devera ser proveniente de gado sadio, abatido sob fiscalizagdo em

condicoes sanitarias adequadas. No ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura

|de -16°C com tolerancia de até

‘1 2°C, textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

13 - BOLINHO DE CARNE 100% BOVINA - IQF - came condimentada formatada congelada de
bovino com ora pro nobis (corte retirado de animais jovens. Produto com aspecto proprio de
camne, firme, consistente e ndo pegajosa, sem manchas esverdeadas, com cheiro e sabor proprio
da carne), com no maximo 5 % de gordura, ingredientes 90 %carne bovina e 10 % ora pro nobis

pesando de 15 a 25¢

'O produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
| Ministério da Saude, e pelo MAPA.
14 - HAMBURGUER DE CARNE 100% BOVINA CONGELADO - Produto cameo industrializado

i




obtido da carne moida bovina, agua e adicionado de outros ingredientes como sélr, cohdimeﬁtl)s,h
aromas e especiarias e contendo no maximo 4% de proteina néo céarnea na forma agregada.
Cada unidade de hamburguer devera ter o peso de 40 a 100g. No ato do recebimento o produto
deve apresentar temperatura de -18°C com tolerancia até -12°C. A manipulag&o do produto
devera ser sob condigdes higiénicas adequadas, conforme legislagéo sanitaria vigente, nao
devendo ficar expostos & contaminagao ou adicionada de qualquer substéncia nociva para o
consumo humano. Toda a carne usada para elaboragéo dos hamburgueres devera ter sido
submetida aos processos de inspegdo do Regulamento de Inspecgéo Industrial e Sanitéria de
Produtos de Origem Animal. O produto devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos,
estabelecidas pela ANVISA, do Ministério da Saude, e pelo MAPA.

15 - ALMONDEGA DE CARNE BOVINA, SEM TEMPERO, CONGELADA - Produto cameo
elaborado exclusivamente com carne bovina crua e sem 0sso, moldado na forma arredondada,
sem aditivos alimentares, condimentos e sal. N&o devera conter carne mecanicamente separada.
Cada unidade de almondega devera ter o peso de 20 a 50 g. A manipulagéo do produto devera
ser sob condicdes higiénicas adequadas, conforme legislagéo sanitaria vigente, néo devendo ficar
expostos a contaminago ou adicionada de qualquer substancia nociva para o consumo humano.
Toda a carne usada para elaboragéo das alméndegas devera ter sido submetida aos processos

de inspecéo do Regulamento de Inspegao Industrial e Sanitéria de Produtos de Origem Animal.

Ministério da Saude, e pelo MAPA.

16 - CARNE IN NATURA BIFE SUINO A ROLE - IQF - bife a role, suino IQF: recheado com
cenoura e vagem preparado com carne suina e legumes (cenoura e vagem), temperos naturais,
isento de glutamato monossodico - role fixo por cola comestivel, isentos de objetos perfurantes;-
produto congelado IQF peso médio unitario de aproximadamente 100g com (variagao de +/- 10%)
17 - PERNIL SUINO SEM OSSO CORTADO EM CUBOS — CONGELAMENTO IQF -

Carne suina in natura, congelamento individualmente (IQF), extra limpa, sem aparas e sem
gordura aparente, proveniente de animal sadio, abatido sob fiscalizagao e declarados aptos a
alimentag&o humana por inspego veterinaria conforme legislagéo vigente, sem adicao de sal,
temperos e inje¢ao de dgua ou substancias que propiciem a retengdo de agua, manipulada em
condicGes de higiene, deve ser isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia contaminante
que possa altera- 1a ou encobrir algum alteragéo, apresentando aspecto, cor, sabor e aroma
proprios.

18 - LOMBO SUINO SEM 0SSO - CONGELAMENTO COMUM - Came suina in natura,
congelada, extra limpa, sem aparas e sem gordura aparente, proveniente de animal sadio, abatido

sob fiscalizacao e declarados aptos a alimentagdo humana por inspegéo veterinaria conforme

legislacdo vigente, sem adi¢ao de sal, temperos e injegao ce agua ou substancias que propiciem

O produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do




a retencao de agua, manipulada em condigéés derﬁ_i.g-i‘énre;,daeve svewr iéghia de parasi‘tas, sujidades
e qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir algum alteragao,
apresentando aspecto, cor, sabor e aroma proprios.

19 - PERNIL SUINO COM 0SSO - CONGELAMENTO COMUM - Carne suina in natura, com
0ss0, congelada, extra limpa, sem aparas e sem gordura aparente, proveniente de animal sadio,
abatido sob fiscalizagdo e declarados aptos a alimentagdo humana por inspegao veterinaria
conforme legislag&o vigente, sem adi¢ao de sal, temperos e injegdo de agua ou substancias que
propiciem a retengéo de agua, manipulada em condigdes de higiene, deve ser isenta de parasitas,
sujidades e qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir algum alteragao,
apresentando aspecto, cor, sabor e aroma proprios.

20 - TRIPA SUINA COMESTIVEL - SEM CELOFANE E CONSERVANTES -

Tripas naturais organicas, feitas com partes do sistema digestivo dos porcos — in natura,
conservada no sal, sem aditivos quimicos na sua composi¢éo, produto leve e de facil digestao.

21 - FILE DE PEITO DE FRANGO, EM CORTE TIPO SASSAMI, CONGELADO, SEM PELE E
SEM 0SSO, CONGELADOS INDIVIDUALMENTE (IQF) - Carne de frango in natura, crua e

congelada individualmente (IQF) em cortes tipo sassami (tipo de corte do filé de peito de frango

localizado na parte interna do peito constituido por filetes), obtida de aves abatidas, declaradas
aptas a alimentacdo humana por inspegao veterinaria oficial conforme legislagéo vigente, sem
adicao de sal, temperos e injegdo de agua ou substancias que propiciem a retengao de agua pela
came de frango, manipulada em condigdes higiénicas, deve ser isenta qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo. No ato do recebimento o produto
deve apresentar temperatura de -180C com tolerancia até - 120C; n&o deve apresentar superficie

pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagao

putrida, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristico. Deve estar isenta de 0ssos,
|carlilagens, nervos, coagulos. |

!;O produto devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Satde, e pelo MAPA.

22 - PEITO DE FRANGO, SEM PELE E SEM 0SSO, CORTADO EM CUBOS, CONGELADOS
INDIVIDUALMENTE (IQF) - Carne de frango in natura, cortada em cubos com dimensoes

aproximadas de 2 cm de largura e 2 cm de comprimento, crua e congelada individualmente (IQF),

obtida de aves abatidas, declaradas aptas a alimentagdo humana por inspe¢ao veterinaria oficial
{conforme legislacéo vigente, sem adi¢ao de sal, temperos e inje¢ao de agua ou substancias que
Epropiciem a retencdo de agua pela camne de frango, manipulada em condigGes higiénicas, deve
iser isenta qualquer substancia contaminante gue possa allera-la ou encobrir alguma alteragao. No
| ato do recebimento 0 produto deve apresentar lemperatura de -180C com tolerancia até -120C;

|

|

nao deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal,




estar isenta de 0ssos, cartilagens, nervos, coagulos.
O produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

23 - COXA E SOBRECOXA DE FRANGO SEM PELE E SEM OSSO, CONGELADOS
INDIVIDUALMENTE (IQF) - Carne de frango in natura, crua e congelada individualmente (IQF),
‘obtida de aves abatidas, declaradas aptas a alimentag&o humana por inspegéo veterinaria oficial
conforme legislagéo vigente, sem adig@o de sal, temperos e inje¢ao de agua ou substancias que
propiciem a retencdo de agua pela came de frango, manipulada em condigGes higiénicas, deve
ser isenta qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo. No
ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura de -180C com tolerancia até -120C;
ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal,
com indicios de fermentacao putrida, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristico. Deve
estar isenta de 0ssos, cartilagens, nervos, coagulos.

0 produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
éMinistério da Salde, e pelo MAPA.

24 - ALMONDEGA 100% CARNE DE FRANGO IQF - aimondega 100% de carne frango
congelada IQF, composta de carne frango, 4gua, enriquecido com ora-pro- nobis, sem pimenta,
auséncia de fragmentos de 0ssos, peles, cartilagens, intestinos, nervos; transportada e
conservada em temperatura de -12°% ou mais frio. pesando de 15 a 25 gramas cada unidade.

O produto devera atender ao disposto na legislagdo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
ministério da saude, e pelo mapa.

25 - CARNE IN NATURA BIFE A ROLE DE FRANGO - IQF - Carne in natura Bife a Role de
Frango IQF (Individually Quick Frozen). Com cenoura e vagem preparado com file de peito de
frango e legumes (cenoura e vagem), temperos natufais, isento de glutamato monossodico;- role
fixo por cola comestivel, isentos de objetos perfurantes;- produto congelado em IQF - peso médio
unitario aproximado de 100g (com variagéo de+/- 10%);-

| O produto devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

26 - CORTES COZIDOS DE FRANGO COM LEGUMES - PEITO DESFIADO - IQF - Cortes
'Cozidos e Congelados (IQF) de Frango com legumes — Peito Desfiado — O corte deve ser retirado
de animais jovens. Deve conter 70 % peito de frango, sal, 10 % ervilha, 10 % cenoura, 10 %

I milho.

O produio devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

127 - DORSO DE FRANGO CONGELADO - Carne de frango in natura, crua e congelada, obtida de




aveé abatidas, declaradas aptas a alimentac;éb huména por insﬂpegéo veteriﬁéria; oﬂciarl conforhé :
legislagdo vigente, sem adicao de sal, temperos e inje¢do de agua ou substancias que propiciem
a retencdo de agua pela carne de frango, manipulada em condigdes higiénicas, deve ser isenta
qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alterag&o. No ato do
recebimento o produto deve apresentar temperatura de -180C com tolerancia até -120C; néo deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentagéo putrida, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

28 - PESCOCO DE FRANGO CONGELADO - Carne de frango in natura, crua e congelada, obtida
de aves abatidas, declaradas aptas a alimentagao humana por inspegao veterinaria oficial
conforme legislago vigente, sem adi¢do de sal, temperos e inje¢&o de agua ou substancias que
propiciem a retengao de agua pela carne de frango, manipulada em condigbes higiénicas, deve
ser isenta qualquer substancia contaminante que possa alteré-la ou encobrir alguma alterag&o. No
ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura de -180C com tolerancia até -120C;
'ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal,
com indicios de fermentagéo putrida, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

29 - PEITO DE FRANGO COM OSSO CONGELADO - Carne de frango in natura, crua e
congelada, obtida de aves abatidas, declaradas aptas a alimentag&o humana por inspe¢ao
veterinaria oficial conforme legislagao vigente, sem adigao de sal, temperos e inje¢do de agua ou

| substancias que propiciem a retengao de agua pela carne de frango, manipulada em condigdes
higiénicas, deve ser isenta qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir
ia!guma alteragéo. No ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura de -180C com
'tolerancia até -120C; ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermentagao putrida, apresentando textura, cor, sabor e

odor caracteristico.

|

|
|0 produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do

Ministério da Saude, e pelo MAPA.
30 - FIGADO DE FRANGO CONGELADO - Carne de frango in natura, crua e congelada, obtida

Ede aves abatidas, declaradas aptas a alimentacio humana por inspegao veterinaria oficial
|

conforme legislagéo vigente, sem adigdo de sal, temperos e injegéo de agua ou substancias que
propiciem a retencéo de agua pela carne de frango, manipulada em condigées higiénicas, deve

| ser isenta qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo. No
|

l

Lalo do recebimento o produto deve apresentar temperatura de -180C com toleréncia até -120G;




ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consirstrénrcia énormal, -
com indicios de fermentagao putrida, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislacdo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

31 - PE DE FRANGO CONGELADO - Carne de frango in natura, crua e congelada, obtida de aves
abatidas, declaradas aptas a alimentagdo humana por inspegao veterinéria oficial conforme
legislagao vigente, sem adigéo de sal, temperos e injegdo de dgua ou substancias que propiciem
a retencgo de agua pela came de frango, manipulada em condigdes higiénicas, deve ser isenta
qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. No ato do
recebimento o produto deve apresentar temperatura de -180C com tolerancia até -120C; nao deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentag&o putrida, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagdo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, & pelo MAPA.

32 - FRANGO INTEIRO CONGELADO - Carne de frango in natura, crua e congelada, obtida de
aves abatidas, declaradas aptas a alimentagio humana por inspe¢ao veterinaria oficial conforme
legislaco vigente, sem adigdo de sal, temperos € injegdo de agua ou substancias que propiciem
a retencdo de agua pela came de frango, manipulada em condigdes higiénicas, deve ser isenta
qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo. No ato do
recebimento o produto deve apresentar temperatura de -180C com tolerancia até -120C; nao deve
apresentar superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal, com
indicios de fermentagéo putrida, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristico.

O produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

33 - ISCAS DE PEIXE CONGELADO TIPO MERLUZA - Came de peixe (merluza, Merluccius
spp.) in natura, eviscerado sem cabeca, livre de pele, cartilagens, espinhas, produto obtido a partir
de cortes do filé em iscas, nac sendo permitido a adicao de outros ingredientes e sem mistura de
espécies. O produto devera ser congelado em temperatura minima de -18° C. No ato do
recebimento o produto deve apresentar temperatura de -18°C com tolerancia até — 12°C. O peixe
congelado deve apresentar superficie limpa, com pigmentag&o caracteristica da especie;
musculatura firme e integra caracteristica da espécie; auséncia de odor amoniacal, rango ou
indicativo de putrefacéo: exsudagao caracteristica da espécie; ndo deve ter aspecto repugnante,
anormalidades, textura gelatinosa, pastosa ou esponjosa; e auséncia de sinais de queima pelo

frio, de desidratacéo excessiva com coloragdo anormal amarelada ou esbranqui¢ada na

superficie.

Q produto devera atender ao disposlo na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do




Ministério da Saude, e pelo MAPA.

34 - FILE DE PIRARUCU EM CUBOS - IQF - Composicéo peixe congelado filé de pirarucu igf em
cubos, o produto é elaborado com filé de peixe pirarucu (arapaima gigas) limpo, sem couro/pele,
sem espinhas, sem escamas, sem manchas esverdeadas ou parasitas, em perfeito estado de
conservagao e higiene, cortado no formato de cubos com aproximadamente 20 a 40 gramas, com
textura firme, congelado com & tecnologia |1QF.

O produto devera atender ao disposto na legislag&o de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Saude, e pelo MAPA.

35 - SARDINHA INTEIRA COM CABECA CONGELADA TAMANHO 14/16 OU 16/18
CONGELADA - Peixe in natura, eviscerado com cabega, ndo sendo permitido a adigéo de outros
ingredientes e sem mistura de espécies, O produto devera ser congelado em temperatura minima
de -18° C.. No ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura de -180C com
tolerancia até -120C. O peixe congelado deve apresentar superficie limpa, com pigmentagao
caracteristica da espécie; musculatura firme e integra caracteristica da espécie; auséncia de odor
amoniacal, ranco ou indicativo de putrefagéo; exsudagéo caracteristica da espécie; ndo deve ter
aspecto repugnante, anormalidades, textura gelatinosa, pastosa ou esponjosa; e auséncia de
sinais de queima pelo frio, de desidratag@o excessiva com coloragao anormal amarelada ou
esbranquigada na superficie.

O produto devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

36 - MANJUBA INTEIRA COM CABECA CONGELADA - Peixe in natura, eviscerado com cabega,
ndo sendo permitido a adigéo de outros ingredientes e sem mistura de especies. O produto
devera ser congelado em temperatura minima de -18° C. . No ato do recebimento o produto deve
‘apresentar temperalura de -180C com foleréncia até -120C. O peixe congelado deve apresentar
superficie limpa, com pigmentagao caracteristica da'espécie; musculatura firme e integra
caracteristica da espécie; auséncia de odor amoniacal, rango ou indicativo de putrefagéo;
exsudacao caracteristica da espécie; ndo deve ter aspecto repugnante, anormalidades, textura
gelatinosa, pastosa ou esponjosa; e auséncia de sinais de queima pelo frio, de desidratagao
excessiva com coloracdo anormal amarelada ou esbranquigada na superficie.

O produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

37 - TILAPIA ESVICERADA, SEM CABECA, CONGELADA - Peixe in natura, eviscerado sem
cabega, ndo sendo permitido a adiao de outros ingredientes e sem mistura de espécies. O
produto devera ser congelado em temperatura minima de -18° C. No ato do recebimento o

produto deve apresentar temperatura de -18°C com tolerancia até -12°C. O peixe congelado deve

‘apresentar superficie limpa, com pigmentagao caracteristica da espécie; musculatura firme e




integra caracteristica da es‘pécie; auséncia de odor 'amoniacal, ranéd éu 'indiéatiwvo’c'i;e.bﬁrrtrriefégiés;w
exsudacao caracteristica da espécie; nao deve ter aspecto repugnante, anormalidades, textura
gelatinosa, pastosa ou esponjosa; e auséncia de sinais de queima pelo frio, de desidratagao
excessiva com coloragdo anormal amarelada ou esbranquigada na superficie.

O produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Satde, e pelo MAPA.

38 - LAMBARI INTEIRO COM CABECA CONGELADO - Peixe in natura, eviscerado com cabega,
nao sendo permitido a adigéo de outros ingredientes e sem mistura de espécies. O produto
devera ser congelado em temperatura minima de -18° C. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de -18°C com tolerancia até -12°C. O peixe congelado deve apresentar
superficie limpa, com pigmentagao caracteristica da espécie; musculatura firme e integra
caracteristica da espécie; auséncia de odor amoniacal, rango ou indicativo de putrefagéo;

exsudagao caracteristica da espécie; ndo deve ter aspecto repugnante, anormalidades, textura

gelatinosa, pastosa ou esponjosa; e auséncia de sinais de queima pelo frio, de desidratagdo
excessiva com coloracéo anormal amarelada ou esbranqui¢ada na superficie. ‘
O produto devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do i
Ministério da Satde, e pelo MAPA. |
39 - PIAU INTEIRO COM CABECA CONGELADO - Peixe in natura, eviscerado com cabega, nao
sendo permitido a adigao de outros ingredientes e sem mistura de especies. O produto devera ser
congelado em temperatura minima de -18° C. No ato do recebimento o produto deve apresentar
temperatura de -18°C com tolerancia até -12°C. O peixe congelado deve apresentar superficie
limpa, com pigmentagéo caracteristica da espécie; musculatura firme e integra caracteristica da
'espécie; auséncia de odor amoniacal, ranco ou indicativo de putrefagao; exsudagao caracteristica
da espécie; ndo deve ter aspeclo repugnante, anormalidades, textura gelatinosa, pastosa ou
esponjosa; e auséncia de sinais de queima pelo frio,'de desidratacao excessiva com coloragao
anormal amarelada ou esbranquigada na superficie.

O produte devera atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

40 - LINGUICA TOSCANA, CONGELADA - Produto cameo industrializado, cru e curado obtido
'exclusivamentie de carnes suina, adicionada de gordura suina, aromas, especiarias e
condimentos, sem adicao de proteinas ndo cameas (IN n°33/2017), apresentando aspecto, cor,
sabor e aroma proprios e com gomos pesando de 50 a 100g. Toda a carne usada na elaboragao
de Linquigas, deveréo ter sido submetida aos processos de inspe¢ao prescritos no Regulamento

| de Inspecao Industrial e Sanitéria de Produtos de Origem Anima, néo ficar exposta a

|

contaminagao ou adicionada de qualquer substancia nociva para o consumo humano. As carnes

para produgao de Linguigas e as Linguicas ja elaboradas, deverao ser manipuladas, armazenadas



e transportadas em locais proprios de forma que estejam protegidas da contaminagéo é |
deterioracdo. No ato do recebimento o produto deve apresentar temperatura de -18°C com
tolerancia até - 12°C. O produto devera atender ao disposto na legislagao de alimentos,
estabelecidas pela ANVISA, do Ministério da Salde, e pelo MAPA.

41 - LINGUICA MISTA DE SUINO, FRANGO E BOVINA COZIDA, CONGELADA E FATIADAS -

| Linguica mista de suino, frango e bovina cozida, congelada e fatiadas: Ingredientes: Carne suina,
peito de frango, carne bovina, agua, sal, cebola e alho. SEM ADICAO DE CONVERSANTES.

42 - LINGUICA CALABRESA DEFUMADA - Produto carneo preparado exclusivamente de camne
suina, curado, adicionado de agua, aromas, especiarias e condimentos, devendo ter o sabor
picante caracteristico da pimenta calabresa, submetidas ao processo de defumagéo. N&o devera
haver a utilizagdo de carne mecanicamente separada (IN SDA n°04/2000). Devera apresentar
aspecto, cor, sabor e aroma proprios. Toda a carne usada na elaboragéo de Linguicas, deverao
ter sido submetidas aos processos de inspegao prescritos no Regulamento de Inspegéo Industrial
e Sanitaria de Produtos de Origem Anima, néo ficar exposta a contaminag&o ou adicionada de
qualquer substancia nociva para o consumo humano. As carnes para produgao de Linguicas e as
Linguicas ja elaboradas, deverdo ser manipuladas, armazenadas e transportadas em locais
proprios de forma que estejam protegidas da contaminagao e deterioragdo. O produto devera
atender ao disposto na legislagéo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do Ministério da
Saude, e pelo MAPA.

43 - KIBE DE CARNE BOVINA CONGELADO - Produto cérneo industrializado, obtido de carne

| bovina, moida, adicionado com trigo integral, &gua, podendo ser acrescentados outros
ingredientes como sal, condimentos, aromas e especiarias e contendo no maximo 4% de proteina
ndo camnea. Cada unidade de kibe devera pesar de 40 a 50g. No ato do recebimento o produto
;deve apresentar temperatura de -18°C com tolerancia até -12°C. A manipulagéo do produto
devera ser sob condigdes higiénicas adequadas, coﬁforme legislagao sanitaria vigente, nao
‘devendo ficar expostos & contaminagéo ou adicionada de qualquer substancia nociva para o
consumo humano. Toda a carne usada para elaboragéo dos kibes deveré ter sido submetida aos
processos de inspegac do Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitéria de Produtos de Origem
Animal. O produto devera alender ao disposto na legislagao de alimentos, estabelecidas pela
ANVISA, do Ministério da Satde, e pelo MAPA.

44 - BACON EM CUBOS —~ CONGELAMENTO COMUM - Produto cameo industrializado, obtido
do corte da parede toracico-abdominal dos suinos, sem pele, adicionado de ingredientes (agua,
sal, aclicar, aromatizante, estabilizante, antioxidante e conservante) e submetido ao processo
térmico acequado, com: defumagio. O produto deveré ser preferencialmente congelado a

temperatura de -18° C, com loleréncia de até - 12°C; ndo deve apresentar superficie pegajosa,

liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal, co indidios de fermentagao putrida,




ou mais frio.

45 - SALSICHA HOT DOG - Produto carneo industrializado, obtido da emulsdo de carne de uma

ou mais espécies de animais de agougue, adicionados de ingredientes, embutido em envoltorio
natural, ou artificial ou por processo de extrusdo, e submetido a um processo térmico adequado.
Sera permitido nos ingredientes carnes mecanicamente separadas até o limite maximo de 60%,
mitidos comestiveis de diferentes espécies de animais de agougue (Estomago, Coragéo, Lingua,
Rins, Miolos, Figado) até o limite de 10% e adigdo de proteinas ndo carneas no méximo de 4,0%,
como proteina agregada. Devera apresentar aspecto, cor, sabor e aroma proprios. Cada unidade
de salsicha devera ter o peso aproximado de 50 gramas. A manipulag&o do produto devera ser
sob condicdes higiénicas adequadas, conforme legislagéo sanitaria vigente, ndo devendo ficar
expostos a contaminago ou adicionada de qualquer substancia nociva para o consumo humano.
Toda a carne usada para elaboragdo de Salsichas devera ter sido submetida aos processos de
inspegao do Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal O
produto devera atender ao disposto na legislagdo de alimentos, estabelecidas pela ANVISA, do
Ministério da Salde, e pelo MAPA.

apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristico. Deve estar na temperatura de 4°C a 8° C

ESTIMATIVA DA DEMANDA - QUANTIDADE DE BENS E SERVIGOS

6.
|
t y .
Restaurantes Alimentacio Parque
Populares Escolar Ecoldgico
Consumo | Consumo Consumo | Consumo Consumo Consumo TOTAL
ltem Produto|UND anual mensal anual mensal anual mensal
Coxao Mole
1 bovino cortado g 9.150 762,50 52.500 4.375 " 61.650
em cubos,
congeiamento -
IQF
Patinho bovino
2 cortado em kg 9.150 762,50 52.500 4.375 5 61.650
tiras - 1QF
Patinho bovino )
3 moldo. ka 9.150 762,50 52.500 4.375 61.650
congelamento-|
IQF
Bife de Patinho )
4 Bovinoa Role - (K9 10.080 840 3 § . hGRLe
IQF
Lagarto Bovino |, - & 2 Podee
~g jas ,\:)(\
5 congelado s/ 6.000 500 j O
i
0sso -(Peca)

ANt L



Patinho Bovino
congelado s/

~|osso -(Peca)

x

g

6.000

500

6.000

Coxao Mole
Bovino
congelado s/
0ss0 - (Pega)

9.000

750

9.000

Paleta Bovina
congelada s/
0sso - (Pecga)

9.000

750

9.000

Musculo
Bovino
Traseiro
Congelado
(pedago inteiro)

4.500

375

4.500

10

Coracéao
Bovino

Congelado

(inteiro)

4.500

375

4.000

11

CostelaBovina
Congelada
(inteira)

=

9

3.000

250

3.000

12

Musculo

Bovino

Traseiro
moido
Congelado

kg

4.000

333

4.000

13

Bolinho de
Carne 100%
Bovina - 1QF

10.080

840

10.080

14

Hamburguer de
carne 100%
bovina
congelado -
iQF

10.080

840

10.080

16

Alméndega de
carne 100%
bovina, sem
tempero - 1QF

7.320

610,00

13.134

1.094,50

20.454

16

Carne in natura
Bife a Role
Suino - 1QF

10.080

840

10.080

17

Pernil suino
cortado em
cubos,

conge

lamento
IQF

16.470

1.372,50

49.080

4.090

65.550




18

Lombo suino kg
congeladosem
0s$s0, extra
limpo

9.516

793,00

0.516

19

Pernil suino kg

congeladocom
0SSO

3.600

300

3.600

20

Tripa suina
comestivel

720

60

720

21

File de peito de
frango, em kg
corte tipo
sassami,
congelamento
IQF, sempele e
Sem 0SS0

11.096

924,6

44.760

3.730

55.856

22

Peito de '
Frango sem  [KQ
pele e sem
0sso cortado
em cubos,
congelamento -
1QF

11.096

924,6

22.380

1.865

33.476

23

Coxa e
sobrecoxa de
frango,
congelamento
IQF, sem pele
e sem

0SSO

11.096

9246

44.760

3.730

55.856

24

Almondega

100% Carne
de Frango -

IQF

9.516

793,00

9.516

25

Carne in natura
Bife a Role de kg
Frango - 1QF

793,00

9.516

26

Cortes cozidos

e congelados de
Frango com ka
lLegumes — IQF | ~

793.00

9.516

27

Dorso de
Frango
congelade

3.600

300

3.600

28

Pescogo <9
de
Frango

congelado

4.200

350

4.200




29

Peito de
Frango com
0sso congelado

Kg

3.000

250

3.000

30

Figado de
Frango
congelado

1.500

125

1.500

31

pé de
Frango
congelado

kg

500

41

500

32

Frango Inteiro
congelado

kg

1.000

83,33

1.000

33

Iscas de
peixe

congelado tipo

merluza

kg

8.886

740,50

12.600

1.050

21.486

34

File de
Pirarucu em
Cubos - 1QF

4.500

375

4.500

35

Sardinha
inteira, com
cabega e
congelada
(tamanho 14/16
ou 16/18 pecas
por quilo)

kg

3.000

250

3.000

Manjuba
inteira,
com

cabega e

congelada

kg

3.000

250

3.000

37

Tilapia

esvicer
ada, sem
cabeca e
congelada

K9

4.500

375

4.500

38

Lambari
inteiro,
com

canega e

congelado

kg

3.000

250

3000

39

Piau inteiro,
com

cabegae

congelado

Kg

800

66,66

800

40

Linguica
toscana
congelada

8.534

71116




Llinguiga mista kg

de suino,
a9 [frengdo:sboving 8.534 711,16 - - - i 8.534
cozida,
congelada e
fatiada

42 Linguica kg 8.534 711,16 = - = g 8.534

calabre
saDefumada

43 kg 8.534 711,16 - - - - 8.534
Kibe de carne
100% bovina

congelado

44 Baeaf 6 kg [1.360 113,3 - : i B 1360
cubos

A5 |sgisicha Hot [ [F-822 568,5 6822
Dog i A : [

7. LEVANTAMENTO DE SOLUCOES {

Aqumgao parcelada de came bovma carne suina, came de frango pelxes e embutldos para abastecer
as Unidades Escolares, Filantropicas e Sociais, os Restaurantes Populares e o Parque Ecolégico do
Municipio de Sao Carlos.

id Descrigao da solugdo (ou cenario)

Aquisicao parcelada de came bovina, care suina, carne de frango, peixes e embutidos
1 para abastecer as Unidades Escolares, Filantropicas e Sociais, os Restaurantes Populares
e 0 Parque Ecologico do Municipio de S&o Carlos

8. ANALISE COMPARATIVA DE CUSTOS (TCO)

Ano > 2024 | 1
Item | |
| | RS
' sZx R s T T s
ng:s;agleorﬁo _blcé)/;no cortado em cubos, 3.494.938 50 B -
Patinho bdvino cortado em tiras - IQF | | 3 493 700 50
Patinho bovino moido,congelamento - IQF 3.398.764,50 7
Bife de Patinho Bovinoa Role - IQF 671.3287,0707- 7
| Lagarto  Bovinocongelado s/ osso -(Pega) - 337,620‘,0_0 -
; Patinho Bovinocongelado s/ 0sso —(Peca)v 7 77314_16017067 - :




| Coxdo Mole Bovino congelado s/ osso -
(Pega)

Paleta Bovinacongelada s/ osso - (Pega)

Musculo Bovino - Traseiro Congelado
(pedaco inteiro)

Coracado BovinoCongelado (inteiro)
Costela Bovina Congelada (inteira)
Musculo BovinoTraseiro moido congelado

Bolinho de Carne 100% Bovina - IQF

Hamburguer de carne 100% bovina

congelado - 1QF

Aimondega de carne 100% bovina, sem
tempero - [QF

Carne in natura Bife a Role Suino - IQF

Pernil suino cortado em  cubos,

congelamento 1QF

Lombo suino congelado sem 0sso, extra
limpo

Pernil suino congeladocom 0sso

Tripa suina comestivel

File de peito de frango, em corte tipo
sassami, congelamento 1QF, sem pele e
sem 0SSO

Peito de Frango sem pele e sem 0ssO
| cortado em cubos, congelamento - 1QF

Coxa e sobrecoxa de frango, congelamento
IQF, sem pele e sem 0sso

Almoéndega 100% Carne de Frango - 1QF
| Carne in natura Bife a Role de Frango - 1QF

Cortes cozidos e congelados de Frango
com Legumes — |QF

Dorso de Frango Congelado

Pescogo de Frangocongelado

I;eito de VFrangg bdr;osso ccrmgeladbw
Figado de F.rango mgkb

Pé de Frango wgkbd

Frango Inteiro congelado

Iscas de peixecongelado tipo merluza

| Fil& de Pirarucu em Cubos - IQF

Sardinha inteira, com cabec¢a e congelada
(tamanho 14/16 ou 16/18 pegas por quilo)

Manjuba inteira, com clgae congelada
Tilapiaesviscerada, sem clgae congeiada

Lambari inteiro, com cabega e congelado

83.580,00

493.200,00
| 478.3'50’,00'
240.615,00

15640000
138.540,00
212.800,00

47537280
477 993,60

942.315,78

49754880

2.399.130,00

346 572,72
12024000
3.808,80

2.055.500,80

1.206.809,80

1.982.888,00

43545216
500.922.24

490.074,00
79.992,00

76.200,00
3072000
910000

2079000

1315.000,00
11862000

 180.60000 -

282.600,00

155.580,00




Piau inteiro,com cabega e congelado
Linguica toscana congelada

Linguica mista de suino, frango e bovina
cozida, congelada e fatiada

Linguiga calabresa Defumada

Kibe de carne 100% bovina congelado

Bacon em cubos

Salsicha Hot Dog

1 Custo Total no Ano
Valor depreciado
(Quando aplicavel)

Pesquisa de Pregos no mercado: 05 cofagées de fornecedo_rés do produto.

Observacao: itens novos foram incluidos processo.

33794640

47.-;1;0.256,00 |

340.165,24

343.408,16
402.378,10

136.440,00

69.455 20 |

 R$20683.27354

! b. MAPA COMPARATIVO DOS CALCULOS TOTAIS DE PROPRIEDADE (TCO) ‘1
| Descrigéo da 7Es§imativg de TCO ao longo dos anos | ‘
SoMCHO - | Ano 2023 | Ano 2024 ol -
Solugdo Viavel 1 R$256.973.027,04 'R$ 29.683.273,54 'R$ 55.656.300,58 ’

'9. DESCRICAO DA SOLUGAO DE TIC A SER CONTRATADA

|

Aquisicao parcelada de carne bovina, came suina, carne de frango, peixes e embutidos para abastecer
as Unidades Escolares, Filantropicas e Sociais, os Restaurantes Populares e o Parque Ecologico do
Municipio de Sao Carlos entregues ponto a ponto pelos fornecedores.

10.

ftem Descrigéo

|
|
Coxao Mole bovino E
| | cortado em cubos, \
ltem 1 | congejamento -1QF |
- 1
| Patirtho bovino !
cortaclo em tiras - g
ftem 2 IQF
Patinho bovino
moido,
congelamento - 1QF

Bife de Patinho |
Bovinoa Role - 1QF

item 3

[tem 4

Lagarto Bovino |
| congelado s/ 0ssO - |
ltem 5 ‘; (Peca)

; : | Patinho Bovino |
‘; ftem 6 ll congelado s/ 0ss0 - i

ESTIMATIVA DE CUSTO TOTAL DA CONTRATAGAO

Quantidade

61.650

61.650

61.650
10.080
6.000

6.000

| Vialor Unitrio (RS)

56,69
56,67

56,129

66,60

56,27

52,36

671.328,00

Valor Total (RS) |

3.494.938,50

3.493.705,50

3.398.764,50

337.620,00

314.160,00




ltem 7
ltem 8

Item 9
ltem 10

ltem 11

ltem 12

ltem 13
ltem 14

Itern 15

Item 16

Item 17

Item 18

ltem 19
ltem 20

ltem 21

item 22

item 23

lem 24

(Peca)

Coxao Mole Bovino
congelado s/ 0sso -
(Pega)

PaletaBovina
congelada s/ 0sso -
(Peca)

Musculo Bovino
Traseiro Congelado
(pedaco inteiro)

Coragéao Bovino
Congelado (inteiro)

Costela Bovina

Congelada (inteira)

Musculo
BovinoTraseiro

.moido Congelado

Bolinho de Carne
100% Bovina - IQF

Hamburguer de
carne 100% bovina
congelado - IQF

Almoéndega de carne
100% bovina, sem
tempero - 1QF

Carne in natura Bife
a Role Suino - 1QF

Pernil suino cortado
em
cubos,congelamento
1QF

Lombo suino
congeladosem 08s0,
extra limpo

Pernil suino
congeladocom 0ss0

Tripa suina
comestivel

Filé de peito de
frange, em: corie tipo
sassami,
congelamento 1QF,
sempele e sem 0Ssso

Peito de Frango sem
pele e sem ©SS$O
cortado em cubos,

congelamento - 1QF

Coxa e sobrecoxa
de frango,
congelamentolQF,
sem pele e sem
0SS0

Almoéndega 100%

9.000

9.000

4.500

4.000

3.000

4.000

10.080

10.080

20.454

10.080

65.550

55.856

33.476

55.856

9.516

36,06

493.200,00

478.350,00

240.615,00

138.540,00

212.800,00

477.993,60

942.315,78

2.399.130,00

346.572,72

120.240,00

3.808,80

2.055.500,80
1.206.809,80

1.982.888,00

43545216

497.548,80

156.400,00

475.372,80




[tem 257

Item 26

ltem 27

[tem 28

ltem 29

Item 30

Item 31

ltem 32

ltem 33

ltem 34

tem35

Item 36

Item 37

Item 38

ltem 39

ltem 40

ltem 41

ltem 42

Item 43

Item 44

ftem 45

Carne de Frango -
IQF

| aRole de Frango -
l IQF

Cortes cozidos e
congelados de
Frango com
Legumes — 1QF

Dorso de Frango
congelado

Pescocgo de Frango
congelado

Peito de Frango
comosso congelado

| Figado de Frango

i congelado

Pé de Frango
congelado

~ Frango Inteiro
congelado

\ Iscas de peixe
1 congelado tipo
merluza

Filé de Pirarucu em
Cubos - 1QF

Sardinha inteira,
com cabega e
congelada (tamanho
14/16 ou 16/18
pecas por quilo)

Manjuba inteira,
com cabeca e
congelada

|

|

1

- _

i Tilapia esvicerada,
‘ sem cabega e

& congelada

Lambari inteiro, com
| cabega e congelado

Piau inteiro,com
cabega e cengelado

Linguica tcscana

congelada

Linguiga mista de
suino, frengo e
bovina cozida,

congeiada e fatiada

Linguica calabresa
Defumada

Kibe de carne 100%
bovina congelado

| Bacon em ctibos
| Salsicha Hot Dog
|

Total

Carne in natura Bife

)

?
|

|
|
|

i

|
l

1.500

8.534

9.516

9.516

3.600

4200

3.000

500
1.000

21.486

4.500

3.000

3.000

4.500

3000

800

8.534

8.534

8.534

1.360
6.822

40,24

62,80

51,86

50,32

39,60

39,86

47,15

51,00
20,00

| 40.256,00

500.922,24

490.074,00

79.992,00

83.580,00

76.200,00
30.720,00
9.100,00
20.790,00
1.295.390,94

315.000,00

118.620,00

180.600,00

282.600,00

155.580,00

337.946.40 |
340.165,24
343.408,16

402.378,10

69.455,20
136.440,00

| 2968327354



| 11.  JUSTIFICATIVA TECNICA DA ESCOLHA DA SOLU(}AO
=

A escolha da solugao se Justmca tendo em V|sta que 0s produtos apresentados atendem as
necessidades nutricionais das Unidades Escolares, Filantropicas e Sociais, dos Restaurantes Populares
e do Parque Ecologico do Municipio de Sao Carlos.

12, JUSTIFICATIVA ECONOMICA DA ESCOLHA DA SOLUCAO 1

L SR LRI L

Itens de boa quahdade com pregos acessiveis ao montane orgado para destmagao a produtos
alimenticios ofertados com recursos do municipio.

i 13. BENEFiCIOS A SEREM ALCANGCADOS COM A CONTRATAGAO

Atendlmen to sat |sfator|o aos alunos atendldos pelas Unldades Escolares, Fllantroplcas e SOCIalS aos
Municipes atendidos pelos Restaurantes Populares e aos animais do Parque Ecolégico do Municipio de
Sao Carlos.

|
A g AT . q : Can S W e T RSt L e T S et e e |
Abertura de Processo Licitatorio do tipo menor prego por Lote com o objetivo de Registrar Pregos para

14. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

eventual aquisicao parcelada de came bovina, came suina, carne de frango, peixes e embutidos para
abastecer as Unidades Escolares, Filantropicas e Sociais, os Restaurantes Populares e 0 Parque

Ecologlco do l\/lum(;|p|o de S&o Carlos.

15. DECLARACAO DE VIABILIDADE |
1~ Viavel B - -

15.1 JUSTIFICATIVA
A viabilidade se justifica pela eficacia, efetividade e economicidade.

16.  RESPONSAVEIS i \\
INTE | '
T/G,RA& \

Fiscal: Jeferson Dleqo Alves Moreira

ecretario Municipal Ady
Ma}rlcula 24.632

Dhony% aSouza

icipal de Agric ltura e Abasfec ento
‘ Matricula: 2
Diretora do Depar tamento de Abastecimento

Matricula: 24.786

S4o Carlos, 11 de margo de 2024

Sao Carlos, 11 de margo de 2024



6. APROVACAO E DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

Aprovo este Estudo Técnico Preliminar e atesto sua conformidade as disposioes da Instrugdo Normativa
SGD/ME n° 94, de 23 de dezembro de 2022.

AUTZRIDADE MAXMA DA AREA

2

Dhony Oliveira $

SecretarigMupicipal de AgATult
Matricula: 23.

11 de ma]




